Ficha Técnica

O nosso Limontejo:

Limontejo € o nosso limoncello, produzido
com a mais antiga e nobre receita do licor
italiano. Utilizando os limdes naturais

do Alentejo e feito de uma forma artesanal,
é o primeiro “vero” limoncello a a ser
produzido em Portugal.

O Limoncello:

Originario de uma antiga receita transmitida
por geragoes, é produzido através da infusdo
das cascas de limao em alcool, misturando
sapientemente agua, agulcar, tempo e paixao.
Licor que representa Napoles no mundo
inteiro, hoje em dia o limoncello é, sem divida,
um dos produtos mais famosos de ltélia.

Denominacao:
Licor de Limao.

Teor Alcodlico:
(%vol.) 30%

Ingredientes:
Alcool, agua, limdes, acgcar.

Condi¢oes de Conservacao:
Nao armazenar em locais com temperaturas
elevadas e evitar luz directa do sol.

Condig¢oes de Utilizacao:
Pronto a consumir. Beber, preferencialmente,
bem gelado.

Notas de Prova:
Cor: Densa, amarelo esverdeado brilhante.
Nariz: Limao fresco, natural e suave.

Boca: Doce no inicio, segue-se uma explosao
de limao fresco e ligeiramente amargo
que o doce depois acalma.

Final: Longo e persistente de lim&o natural.

Copo Vazio: Agucar e limao.

Sugestoes:

Com gin e agua ténica, ou apenas com toénica;
com champagne; em caipirinha ou mojito;

em gelados e frutas frescas, sdo apenas algumas
sugestdes de utilizagdo do Limontejo.

Bem gelado é um digestivo ideal, mas é também
delicioso para desfrutar de qualquer momento
em boa companhia.
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